
伊
豆
高
原
ユ
ー
ト
ピ
ア 

 

夏
献
立 

 

そ
の
一 

 
一
、
食
前
酒 

 
 

山
桃
酒 

 

一
、
前 

菜 
 

 

蓴
菜
の
青
じ
そ
掛
け 

リ
ン
グ
胡
瓜 

 
 

合
鴨
の
オ
レ
ン
ジ
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
蛸
山
葵
漬
け 

  
 

 
 

 
 

 
 

 
 

一
、
椀 

物 
 

 

穂
付
竹
の
子
と
青
の
り
の
赤
ダ
シ
椀 

 
 

 
 

白
玉
麩 
布
の
り 

三
つ
葉 

 

 
 

 

一
、
御
造
り 

 
 

季
節
の
お
刺
身
三
点
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

大
葉 

小
菊 

紅
タ
テ 

海
鮮
ク
リ
ス
タ
ル 

  

一
、
鍋 

物 
 

 

海
鮮
す
き
鍋
〈
寄
せ
鍋
風
味
〉 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

有
頭
海
老 

金
目
鯛 

切
り
蟹 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

白
菜 

水
菜 

浅
月 

榎
茸 
舞
茸 

  

一
、
冷 

物 
 

 

天
城
山
水
の
と
こ
ろ
て
ん 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

海
老
華 

胡
瓜 

茗
荷 

洋
が
ら
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

柚
子
ポ
ン
酢 

 

一
、
煮 

物 
 

 

夏
野
菜
の
煮
し
め 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

南
瓜 

亀
の
子
茄
子 

オ
ク
ラ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

ミ
ニ
が
ん
も
ど
き 

里
芋
六
方 

 

一
、
揚
げ
物 

 
 

豚
ロ
ー
ス
の
生
姜
揚
げ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

サ
ニ
ー
レ
タ
ス 

赤
黄
パ
プ
リ
カ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

し
し
と
う 

ト
マ
ト 

か
い
わ
れ
大
根 

 

一
、
香
の
物 

 
 

沢
庵
削
り
和
え 

ピ
リ
辛
小
茄
子
漬
け 

 

一
、
御 

飯 
 

 

富
山
産
こ
し
ひ
か
り 

 

一
、
水
菓
子 

 
 

ス
イ
カ 

パ
セ
リ 

※ 

当
日
の
仕
入
等
に
よ
り
、
内
容
は
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 


