
伊
豆
高
原
ユ
ー
ト
ピ
ア 

 

秋
献
立 

 
 

  

一
、
先 
付 

 
 

オ
ク
ラ
と
滑
子
の
長
芋
和
え 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

オ
ク
ラ 

滑
子 

長
芋 

  
 

 
 

 
 

 
 

 

一
、
前 

菜 
 

 
バ
イ
貝
旨
煮 

 
 

 
 

 
 

 
 

ふ
く
さ
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

笹
麩   

一
、
椀 

物 
 

 

清
水
仕
立 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

黄
身
素
麺 
茄
子
生
麩 

三
つ
葉 

柚
子 

  

一
、
御
造
り 

 
 

季
節
の
お
刺
身
三
種
盛
り 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

妻
一
式 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
、
焼
き
物 

 
 

ア
ブ
ラ
カ
レ
イ
西
京
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

く
ず
紫
芋 

梅
花
蓮
根 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

一
、
鍋 

物 
 

 

蟹
味
噌
仕
立 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

切
り
蟹 

海
老 

白
菜 

葱 

榎
茸 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

本
し
め
じ 

水
菜 

豆
腐 

マ
ロ
ニ
ー 

   

一
、
中 

皿 
 

 

豚
し
ゃ
ぶ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

ベ
ビ
ー
リ
ー
フ 

ト
マ
ト 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

紫
玉
葱 

水
菜 

胡
麻
た
れ 

ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ 

  

一
、
御 

飯 
 

 

富
山
産
コ
シ
ヒ
カ
リ 

  

一
、
甘 

味 
 

 

パ
イ
ナ
ッ
プ
ル
ゼ
リ
ー 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

カ
ッ
ト
パ
イ
ン 

ホ
イ
ッ
プ
ク
リ
ー
ム 

  

※ 

当
日
の
仕
入
等
に
よ
り
、
内
容
は
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 



伊
豆
高
原
ユ
ー
ト
ピ
ア 

 

秋
献
立 

 
 

  

一
、
先 
付 

 
 

す
る
め
寒
干
松
前 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

す
る
め
烏
賊 

イ
ク
ラ 

大
根 

昆
布 

人
参 

胡
麻 

  

一
、
前 

菜 
 

 
合
鴨
ス
モ
ー
ク 

 
 

 
 

 
 

 
 

中
華
海
月 

 
 

 
 

 
 

 
 

甲
州
焼
き 

 

一
、
椀 

物 
 

 

清
水
仕
立 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

松
茸 

赤
紅
葉
麩 

巻
麩 

三
つ
葉 

  

一
、
御
造
り 

 
 

季
節
の
お
刺
身
三
種
盛
り 

 
 

妻
一
式 

  

一
、
蒸
し
物 

 
 

そ
ば
蒸
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

焼
茄
子 

舞
茸 

葱 
  

一
、
鍋 

物 
 

 

朴
葉
焼
き 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

牛
バ
ラ
肉 

本
し
め
じ 

獅
子
唐 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

葱 

茄
子 

朴
葉
味
噌 

  

一
、
揚
げ
物 

 
 

ポ
テ
ト
シ
ュ
リ
ン
プ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

磯
辺
白
身
フ
ラ
イ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

帆
立
フ
ラ
イ 

レ
モ
ン 

  

一
、
御 

飯 
 

 

富
山
産
こ
し
ひ
か
り 

  

一
、
甘 

味 
 

 

抹
茶
カ
ス
テ
ラ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

マ
ン
ゴ
ー
ケ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

ホ
イ
ッ
プ
ク
リ
ー
ム 

  

※ 

当
日
の
仕
入
等
に
よ
り
、
内
容
は
変
更
と
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。 


